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PACHET SILVER

155 lei

Include:

Primire invitati cu Cocktail non- alcoolic
Melanj Crocant (alune si covrigei)
Bufet de Fructe

Lemonade Bar
Limonada cu Menta

Inghetata la Tort
Lumini ambientale LED pe mai multe culori

Meniu

Open Bar- Soft Drinks
Coca- Cola
Coca- Cola Light
Fanta
Sprite
Granini de Piersici
Granini de Portocale
Apa plata
Apa minerala
Espresso

Lapte pentru cafea/ Zahar alb/ Zahar brun



CADOU 1 CAMERA gratuit

Pentru camere extra pret cu discount: 165 lei / camera cu mic dejun

inclus

MENIU SILVER
Aperitive
Terina din branza si ardei copti
Minipiramide din gorgonzola si nuci
Somon fume cu rucola proaspata si castravete
Rulada din piept de pui cu legume

Frigaruie de chifteluta si rosii cherry

Mini snitel de pui

Ciuperca gratinata

Ecler cu vinete si rodie

Trio de salate

Gustare calda

Ciorba radauteana servita cu ardei iute

Fel principal
Rulou din piept de pui umplut cu ciuperci
Ceafa de porc marinata cu sos Dijon
Cartofi la cuptor cu rozmarin
Salata asortata de varza

Paine



PACHET GOLD
195 lei

Include:
Primire invitati cu Sampanie
Melanj Crocant (alune si covrigei)
Bufet de Fructe (ananas, banane, portocale, kiwi, struguri, mere)
Sevalet pentru lista de invitati

Lumini ambientale LED pe mai multe culori

Meniu

OPEN BAR- consum nelimitat

Pachet Bauturi alcoolice Pachet Soft Drinks
J&B Coca- Cola
Finlandia Coca- Cola Light
Alexandrion Fanta
Gin Sprite
Vin Alb Granini de Piersici
Vin Rosu Granini de Portocale
Cinzano Alb/ Rosu Apa plata
Ursus Apa minerala
Tuborg Espresso
Bere fara Alcool Lapte pentru cafea
Zahar alb/ Zahar brun
CADOU 2 CAMERE

Pentru camere extra pret cu discount. 150 lei / camera cu mic dejun

inclus



MENIU GOLD
Aperitive
Rulada de branzeturi fine a la Chef
Chiftelute in crusta de susan
Frigaruie de mozzarella si rosii Cherry
Rulou de sunca si salata de cruditati
Somon fume pe cruton cu mascarpone si chivas
Crevete in crusta de cartofi
Rulada din piept de pui in crusta de susan

Salata de icre pe carpaccio de lamaie

Mozaic masline

Gustare Calda
Ciorba de pui a la grec

Fel Principal
Frigaruie de pui cu ciuperci si ardei rosu
Ceafa marinata la cuptor servita cu sos brun
Cartofi la cuptor cu rozmarin
Salata asortata

Paine

Gustare de Seara

Mini frigarui de pui si legume servite cu sos barbeque



PACHET PLATINUM
235 lei

Include:

Sampanie si Piscoturi servite la primirea invitatilor
Melanj Crocant (alune si covrigei)
Bufet de Fructe (ananas, banane, portocale, kiwi, struguri, mere)
Aranjament Floral pe fiecare masa
Photo Corner- zona de poze cu banner si recuzita foto haioasa

Lumini ambientale LED pe mai multe culori

Covor rosu
Sevalet pentru lista de invitati
Lemonade Bar: Limonada cu Menta si Limonada cu Fructe de Padure

Meniu

Open Bar- consum nelimitat

Cocktail Bar

Candy Bar:
Cake pops
Mini ecler cu crema de Vanilie
Mini tarte cu crema si Fructe
Cupcakes
Mini Muffins
Cheesecake
Mini Mascarpone

Raffaello

Mousse de Zmeura, Ciocolata, Portocale, Menta



Mini prajiturele de casa (Ciocolata, Albinita, Cocos, Snickers, Vis vienez,

Mac, Egipteana)

Tortul Miresei-Flavours- felia de tort pentru invitati:
Yogurta Natur

Caramel
Ciocolata

Trio de Ciocolata

Lapte
Ciocolata si Portocala
Ciocolata si Cirese

Padure Neagra

3 CAMERE Gratuit

Pentru camere extra pret cu discount. 150 lei / camera cu mic dejun

inclus



Pachet Bauturi Alcoolice

J&B
Grant’s
Finlandia
Jidvei
Gin
Cinzano alb/rosu
Baileys
Vin Alb, Vin Rosu
Ursus
Tuborg
Bere fara Alcool

Bere cu Lamaie

Cocktail Bar

Aperol Spritz
Cuba Libre
Mojito
Hugo
Gin Tonic
Vodka Orange
Vodka Cola
Vodka Tonic
Whisky Cola
Tequila Shots
Cocktail Non- Alcoolic
Green Apple
Virgin Mojito

Pachet Soft Drinks

Coca- Cola
Coca- Cola Light
Fanta
Sprite
Granini de Piersici
Granini de Portocale
Apa plata
Apa minerala
Espresso

Lapte pentru cafea

Zahar alb/ Zahar brun



MENIU PLATINUM
Aperitive
Gujoane de pui
Rulada de pui cu ciuperci si rosii uscate
Crema de vinete pe nufar de rosie
Rulou de sunca cu crema de branza
Tartina cu mousse de ficatei de pui
Bruscheta cu somon fume si castravete natur
Rulada Regina cu branza feta si struguri
Prosciutto pe pepene
Dobos de cas si sunca

Trio de salate, mozaic masline

Gustare Calda

Ciorba radauteana servita cu ardei iute

Fel Principal
Ceafa de porc in crusta de ierburi aromatice si mustar & salsa de peperoni
Rulou din piept de pui invelit in bacon
Cartofi la cuptor
Salata in trei culori: varza alba, varza rosie si morcovi

Paine

Bufet de Seara
Sarmale traditionale servite cu bacon crocant si mamaliguta

Branzeturi asortate cu fructe confiate, nuca si miere



Nu se percepe:

TAXASALA
TFAXA-OSPATAR

Va asiguram:

Event manager

Fete de masa

Servete si servetele albe

Exterior amenajat cu mese cocktail

Consultanta in alegerea meniului

Supervisor pe durata evenimentului

Realizarea planului salii in functie de numarul de invitati
Parcare de pana la 200 de locuri

Alte Servicii Extra

Pranzul Miresei a doua zi- Meniu 30 lei/ pers. Include ciorba, fel principal si
apa plata

Terasa de vara pentru organizarea cununiei- 1000 lei/ 3h

Meniu si Numar de masa- 8 lei/ buc.



Contact Evenimente Vila Tusa & Hotel Sunny Hill

Event Manager

+40 754066149- Adela Hiriscau
+40 745305911- Teona Tusa
+40 264480328- Receptie Hotel Sunny Hill

Email: marketing@hotelsunnvhill.ro

Website

www.vila-tusa.ro

www.hotelsunnyhill.ro

Facebook

https://www.facebook.com/vila.tusa/
https://www.facebook.com/hotelsunnyhill/?ref=settings
Adresa: Strada Fagetului 31 A / Cluj-Napoca, Cluj, Romania
+40 264 480 328
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